
POULETS DE BREST
La nouvelle police  
du quotidien saluera 
les jeunes par leur 
prénom avant  
de les embarquer.
Annoncée en fanfare l’été dernier, la 
future police de sécurité du quotidien 
(PSQ) promet de nombreuses in-
novations pour renforcer le lien po-
lice-population. Notamment, des 
rapports plus francs avec les jeunes 
des quartiers.

– « Ah tiens, bonjour Nabil ! – Bon-
jour brigadier Lefort ! – Allez, gare 
ton scooter, on t’embarque pour 
conduite dangereuse et défaut de port 
du casque ! – D’accord, je vous suis ! ». 
Cet échange sympathique, pour ne 
pas dire à la bonne franquette, c’est le 

futur des interpellations que mènera 
la nouvelle police de proximité. 
Moins de muscles, moins d’intimida-
tions, moins d’abus : à Beauvau, on 
veut du dialogue. De la bienveillance 
même, jusqu’au terme des éventuelles 
gardes à vue que l’individu inter-
pellé aura la possibilité de noter sur 
une application au moyen d’un emoji 
« content » ou « pas content ».

« Il s’agit d’apaiser les rapports en opé-
rant un rapprochement tangible », 
explique un cadre du ministère. « Du 
côté des forces de l’ordre comme du 
côté des délinquants, on est toujours 
moins disposé à frapper quelqu’un 
dont on connaît le prénom ». L’objectif 
est donc d’arriver à nouer, a minima, 
des rapports d’animosité cordiale 
entre les deux camps. Le tout sans 

perdre de vue la nécessité parfois de 
faire de la répression : « on se checke, 
on papote, on se montre un clip de 
Niska sur le téléphone, mais s’il y a 
consommation de stup’, on embarque 
quand même », résume un policier de 
terrain.

L’idée est neuve, et la doctrine 
reste à établir. L’institution tâtonne  
encore mais songerait à ériger le  
personnage de Pascal le Grand 
frère en modèle à suivre pour les 
policiers en patrouille. « Pascal, 
c’est une autorité mais qui, à force 

 
assure-t-on place Beauvau. « Comme 
un grand frère : il recadre, et 
ne rechigne pas à tataner, mais  

 
pédagogique ».

Saucifl’art de vivre
— à la française —
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Prix nets - service compris - Fait maison - l’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération. Prix nets - service compris - Fait maison - l’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération.

APÉRITIFS
Kir  ...........................................  3,00€ 

(cassis, mûre, pêche, pamplemousse, cerise)

Kir pétillant  .............................  4,00€

Kir breton  ...............................  3,50€

19°5  ...........  4,00€     

Martini rosso 14°4  ...................  4,00€

Martini bianco 14°4  .................  4,00€

Suze 15°  ...................................  4,00€

Pineau Charentes  
le platin blc 17°5  ......................  4,00€

Pommeau menhir 17°  ..............  4,00€    

Ricard 45° ................................  2,50€

Pastis – La chicane 45°  ............  2,50€

ALCOOLS
Whisky Clan Campbell 40°  .....  6,00€           

Irish whiskey Jameson 40°  .......  6,50€           

Whiskey Jack Daniel’s 40°/  
Honey 35°/ Fire 35°  ................  7,00€

Sélection de whiskies supérieurs 
à l’ardoise

Gin Beefeater  40°  ...................  6,00€

Gin Hendrick’s  41°4  ...............  7,00€

Seizh Celtic dry gin 47°  ...........  8,00€

Vodka Wyborowa 37°5  ............  6,00€

Vodka Absolut 40°  ...................  7,00€

Tequila 38°  ..............................  6,00€

Cachaca Janeiro 40°  ................  6,00€

Rhum blanc Trois rivières 50°  .  6,00€

Rhum Havana club 3 ans 40°  .  6,00€

Rhum Havana especial 40°  .....  6,00€

Rhum Captain Morgan 35°  ....  6,00€

Rhum Kraken 40°  ...................  7,00€

Rhum Pacto navio 40°  .............  8,00€

Sélection de rhums supérieurs  
à l’ardoise

Supplément accompagnement  .................. 0,50€

LIQUEURS ET  
DIGEOS
Limoncello Della Riviera 18°  ..  4,00€

Bailey’s 17° ...............................  6,00€        

Get 27 21° ................................  6,00€             

Get 31 24° ................................  6,00€                        

Cointreau 40°  ..........................  6,00€     

Passoa 15°  ................................  6,00€  

Jägermeister 35°  ......................  6,00€      

Malibu 18°  ...............................  6,00€            

Liqueur de café kahlua 20°  ......  6,00€         

Génépi tradition Meunier 40°  .  6,00€

Chartreuse verte 55°  ................  7,00€

Armagnac Clé des ducs  
VSOP 40°  ................................  7,00€

Eau de vie de poire  
William Duchesse 40°  ..............  6,00€

Calvados Beaujour 40°  ............  6,00€

Calvados Père Magloire XO  
10 ans 40°  ................................  9,00€

Cognac Le Palin vs 40°  ............  6,00€

VSOP 40°  ................................  9,00€

Liqueur d’amandes  
au cognac 40°  ..........................  7,00€

Lambic de Bretagne  
aor menhir 40° .........................  6,00€

LES CHAUDS
Expresso  ..................................  1,60€

Décaféine  ................................  1,60€

Café crème  ..............................  2,00€

Allongé  ....................................  2,10€

Double  .....................................  3,20€

Cappuccino  .............................. 3,10€

Chocolat chaud  ........................ 3,50€

Chocolat viennois  ..................... 4,00€

Thé (assortiment)  ..................... 2,50€

Infusion (assortiment)  ............... 2,50€

Café français (cognac, sirop de sucre, 
café, chantilly)  .......................... 8,00€

COCKTAILS
L’exotique (variantes fruits rouges 
ou passion au choix)  
(citron vert, cassonnade, menthe, 
rhum industriel, eau pétillante)   8,00€                                                      

Caipirina (citron vert, cassonade, 
cachaça)  ...................................  7,00€                                                                                               

La triplette (citron vert, cassonnade, 
rhum agricole)  .........................  7,00€

Spritz (aperol, vin pétillant, eau  
pétillante, orange)  ....................  8,00€                                             

French mule (chartreuse, ginger 
beer, citron vert, menthe) .........  9,00€

Le Fanny (gin, sucre de canne, 
citron vert, basilic)  ...................  8,00€

L’Eau fraiche (suze, gin, tonic, 
sirop de pêche) ..........................  8,00€

Lago cosmo (vodka, triple sec, 
sucre de canne, citron vert, jus 
d’orange) ................................... 8,00€

French Daisy (cognac vsop, saint 
germain, citron jaune, crème de 
cassis, champagne) .................  12,00€

SANS ALCOOL
Virgin Exotique  ...................  6,00€ 
Citron vert, cassonade, menthe, eau 
pétillante

Le Carreau   ..........................  5,00€ 
Jus d’orange, limonade, sirop  
de grenadine, citron vert

Le Basil   ................................  5,00€ 
Purée de fraise, eau pétillante, basilic

Le Frenchie  ...........................  5,00€ 
Ginger beer, jus d’ananas, french 
tonic

Le Pommeau  ......................... 5,00€ 
Sirop de cassis, jus de pomme, eau 
pétillante                                                   

SHOOTER
À l’unité  .................................... 3,50€                                           

Le mètre  ................................. 29,00€

VINS                                                                             
verre/bouteille.........  12,5 cl  .....75 cl

ROUGE
IGP Val de Loire - Parlez-vous  
la Loire .....................   3,50€  .  19,00€                                                                             

IGP Pays d’Oc - Bistrot chic 
.................................... 3,70€  .. 20,00€

AOP Saint Mont - Beret noir  
.................................... 3,80€  .  21,00€                       

AOP Pic saint-loup - Les déesses 
muettes .....................   4,30€  .  24,00€

AOP Languedoc - Art de vivre 
.................................... 4,50€  .  26,00€ 

Consulter notre cave des grands crus 
sur notre application

BLANC
AOP Muscadet - Fil de fer  .   
.....................................3,50€  .  19,00€

AOP Pinot gris d’Alsace - Le pinot 
de Jo H.  ..................... 4,30€  .  24,00€

IGP Côtes de Gascogne - XVIII 
saint luc  ..................... 4,00€  .  22,00€                                                                                                                                   

Consulter notre cave des grands crus 
sur notre application

ROSÉ
IGP Alpes-de-Haute-Provence - Jas 
des vignes  .................. 3,50€  .  20,00€

AOP saint mont - Rosé d’enfer                                                                                                
................................................  24,00€

Consulter notre cave des grands crus 
sur notre application

PÉTILLANT                                                                                                               
Verre/bouteille ....... 12,50 cl ......75 cl

Café de PARIS  .......... 3,50€ ... 20,00€

CHAMPAGNE 
....................................Verre . bouteille 
Perrier-Jouet  .............. 9,00€  ......  59€

Ruinart brut  ...............................  89€



PLATS
CROQUES
Le Chirac ...............................  6,00€ 
Jambon blanc, emmental, béchamel

Le Bernadette  ......................  7,00€ 
Œuf, jambon blanc, emmental, 
béchamel

Le Seguin  ............................... 7,50€ 
Pain de mie frotté à l’ail, chèvre, 
jambon de pays, tomate fraîche

Le Normand  .........................  8,00€ 
Andouillette, camembert, fondue 
d’oignons, champignons poêlés, 
béchamel

Le Clovis  ...............................  9,00€ 

pomme de LA terre, fondue d’oignons

Accompagnés de salades. 
* supplément frites 1€ 

Tous nos croques sont disponibles  
en version Depardieu. Pour 2 ou pour 
1 gourmand (pain de mie tranché 
dans la longueur) supplément de 6€

QUICHES 
Lorraine  ..................................  7,50€ 
emmental, lardons, oignons

Saumon, Ricotta  .....................  8,50€ 
et jeunes pousses d’épinards, crème 
citronnée

VIANDES &  
POISSONS
Saucisse de Molène  
145 g  ........................................  9,50€ 
2 x 145 g  ................................  12,50€

Entrecôte de bœuf   
200 g  ....................................... 15,90€

Magret de canard IGP  
200 g  ......................................  15,50€

Demi-poulet fermier  11€/La part 
Pour 2 personnes 
Poulet D’Argoat, Label rouge

Poulet fermier entier   11€/La Part 
Pour 4 personnes (1,6 kg à 1,8 kg)  
Poulet D’Argoat, Label rouge

Les sauces : 

ciboulette, crème de moutarde, moutarde, ketchup.

Accompagnés de salade  
verte et au choix :  

 
 

Pavé de saumon grillé  .....  15,90€ 
Sauce beurre blanc citronnée, poêlée 
de légumes du moment et pommes 
vapeur

Avant,  il y avait  les cocos et les ricains. Maintenant,  il y a  Cocorico !

BOISSONS
PRESSIONS  
 25 cl   33 cl   50 cl

Cocorico blonde 5°5                                                                                                              
 2,90€   3,70€ 5,60€

Cocorico blanche 4°5                                                                                                            
  3,50€   4,50€   6,80€

Cocorico rouge 5°   3,80€   4,90€   7,40€

Brestoizh 4°5  3,10€   3,90€   6,00€

Gallia west IPA 6°   3,80€   4,90€   7,40€

Pietra 6°   3,80€   4,90€   7,40€                              

Licorne black 6°   3,80€   4,90€   7,40€

Duchesse Anne triple 6°9                                                                                                    
  3,90€   5,00€   7,60€

Oldarki Ambrée 3 malts 7°4                                                                                              
  3,90€   5,00€   7,60€

La Raoul 7°   4,00€   5,10€   7,80€

Goudale Ambrée 7°2  
 4,00€   5,10€   7,80€

Goudale IPA 7°2    4,00€   5,10€   7,80€

Secret des moines  
triple 8°  4,00€   5,10€   7,80€

Galloud  8°   4,00€   5,10€   7,80€

Cidre Kerne   3,00€   3,80€   5,80€

Bière + sirop   3,10€   3,90€   6,00€

Picon bière   3,30€   4,20€   6,40€   

FUT BLADE 8L
Uniquement pour les pods  .........  90€  
(soit 32 demis à 2,80€)

Birra Moretti 4°6 

Edelweiss 5° 

5°2  

Desperados 5°9 

6°7

BIÈRES  
BOUTEILLES
Desperados 5°9 .........................  5,50€

Desperados Red 5°9  ................  5,50€

Desperados 0°0  ........................  4,50€

Gallia Follamour 5°5 ................  6,00€

Gallia Weiss 4° ..........................  6,00€

Voyou IPA 6°  ...........................  6,00€

Vieille canaille 8° ......................  6,00€

Blanche Hermine IPA 5°6  .......  5,50€

Cervoise Lancelot 6°  ...............  5,50€            

Overlord IPA 6°  .......................  6,00€

Amel de Nantes 4°8  .................  6,00€

Barbe bleu 7° ............................  6,00€

Rince cochon fruits rouges 8°5  . 6,00€

Belzebuth rosée 2°8  .................  5,00€

Goémon noir 6°  .......................  6,00€

SODAS ET JUS
Eau + sirop  ..............................  2,00€

Limonade  ................................  2,20€

Diabolo  ....................................  2,50€

Breizh cola 33 cl  .......................  2,80€                 

Breizh cola zéro 33 cl  ...............  2,80€

Breizh Tea 33 cl  ........................  2,80€

Breizh agrum 33 cl  ...................  2,80€               

Orangina 25 cl  .........................  2,80€

French tonic bio 25 cl  ...............  2,80€

Perrier 33 cl  ..............................  2,80€

Oasis tropical 25 cl  ...................  2.80€

Jus Pampryl 25 cl :  
orange/ abricot/ ananas/ pomme / 
tomate / fraise/ ACE  ..............  2,80€

Red bull 25 cl  ............................  4,50€                                                    

EAUX
Plancoët    50 cl 100 cl 
  3,50€ 4,50€

50 cl 100 cl
  3,50€ 4,50€

Pour faire taire 
la pression ? 

quoi d’autre que 
la pression !!!
Réserver votre pression

LE BERET
ÇA DÉCOIFFE !

enfin le luxe 
à la française 
accessible à tous

BESOIN 
DE RÉGLER 
VOS COMPTES ?
PRENEZ 
RENDEZ-VOUS 
SUR LE TERRAIN
DE PÉTANQUE !

Prix nets - service compris - Fait maison - l’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération. Prix nets - service compris - Fait maison - l’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération.

UNE
PÉCORE
PICOLE, 
PUIS
PICORE
TON PETIT 
CORPS

DESSERTS
Tarte tatin acidulée  
et boule de glace vanille  ..........  5,50€

Mousse au chocolat  
caramel beurre salée  ...............  5,50€

Paris-Brest en un éclair !  ...  6,00€

Tarte au citron meringué  ...  5,50€

APÉRITIF
PLANCHES D’AMUSES BOUCHE 2 personnes   4 personnes 
Assortiment de fromages et charcuteries IGP et AOP  
................................................................................ 13,00€ ......................  25,00€

LA CARTE
Boite de p .....................................................................  5,00€

Saucissons du terroir  ................................................................................  4,50€

Rillettes du Mans (porc) (150 g)  ...............................................................  5,50€

Rillettes de saumon maison : ..................................................................... 6,00€

fromage frais, citron, ciboulette, échalote (150 g)
Camembert rôti au vin blanc (240 g)  .......................................................  6,00€

 ....................................  4,50€


